~ N
7SN
FUMETTE
\\&P i[RiL//
A\ & ¥

LA CARTE DE LA DEGUSTATION

SUR PLACE

Petite planche de poissons fumés / 2-3 pers.
Grande planche de poissons fumés / 4-5 pers.
3 espéeces au choix* parmi (selon arrivages) :
- Truite bio fumée
- Mulet fumé
- Dorade fumée
- Thon blanc fumé
*maigre, bar, poulpe : supplément 2€ par espece
Poissons fumés au choix dans la vitrine + forfait 5€ découpe
Rillettes fraiches de truite fumée — bocal 150g

Tuna Jerky (ventreche de thon fumée & séchée)

BOISSONS

Vin blanc sec « La Piffaudiere » Touraine 100% sauvignon
Vin rosé « Pomponette » biodynamie AOC Coteaux d’Aix
Vin rouge « BB Rouge » Anjou 100% cabernet franc

Vin pétillant naturel « Ca Gazouille » Domaine La Piffaudiéere

Biere artisanale — IPA / Blanche 33cl
Biere sans alcool - 33cl

Sirop Meneau bio

Eau pétillante Abatilles - 1 litre
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